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пищевых продуктов и го,говых блюд;
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нии €шиментарного фактора на
ии питания пациентов

надзора.

здоровье человекаi принципах орган
осуществления госудitрственного санитарно

_ Щель преподавания учебной дисципсубординатуры <<Клинич..*u, (госпитальна

укрепление здоровья населения, профила
€Lпиментарным фактором.

Задачи препода]в ания учебной дисциr
:уЁ:rrов научных знаний о санитарно-эпи
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ку заболеваний,

составления пищевых
иммунология.

сохранение и
связанных с

У СТУДенТов академических, социЕLльно-
компетенций по разд(елу гигиены питан

ичностных и профессионzшьных
направленных на

умениЙ и навыков, не:обходимых для орган
питания пациентов в о]Dганизациях здравоохр

Преподавание и успешно. ;;;;;;;питания) профиля субординатуры

ентов; требованиях к качеству и
Х бЛЮД И пищевых продуктов,

учебной дисциплины <гигиена
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иобретенных студентом знаний и

зации и проведения безопасного
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имические методы контроля

эпидемиология) осуществляется на основе п
УМеНИЙ ПО РаЗДелам сл(эдующих учебных дисБиоорганическая химия. Био
состояния питания оргztнизма человека.

Нормальная физиология. Обмен
роль обмена веществ. Эlнерготраты. Принцип

ществ и энергии. Энергетическая

Микробиология, вирус ол огия,
отравления: этиология, патогенеi, микробиол

В результате изучения учебной дисципл ны <Гигиена питания)) профиля
ая) эпидемиология)) студент

ческая диагностика.

субординатуры
должен

знать:

кКлиническая (госпитал

организационно-правовые основы госу
в области гигиены питаI{ия;

РаЦиоНов.
Пищевые

особенности работы госпит€lльного эп
питания;

рственного санитарного надзора

емиолога в области гигиены

аментирующие гигиенические

организациях здравоохранения;
нтов в зависимости от вида

нормативные правовые акты, рег,требования к пищевым продуктам и питьевой
и готовым блюдам, в топ4 числе диетическим, в

де (далее - пищевые продукты)

основы рационального питания паци
патологии;

том числе диетических блюд;

#""jJ*,_J:.:y_.лr:yi __заболеваний, с вязанных с употреблением



гигиенические требования к тех
на кухне организации здравоохранения
условиям транспортировки их в столо
столовые) и выдаче пациентам;

правила медициtнской этики и деонтол
уметь:
осуществлять организационно-метод

питания в организациj,Iх здравоохранения;
проводить ме]роприятия по по

работников пищеблока- и персонала,
транспортировкой и в]ыдачей готовых блюд

оценивать с гигиенических позиций
технологический процесс приготовления
организации здравоохранения;

оценивать с гиг]иенических позиций убезопасности пищевы)i продуктов и готовых (

оценивать нутр1,Iентный состав и :продуктов и готовых блюд;
проводить выборочный контроль за п
оценивать состояние здоровья пацие

питания;

владеть:
навыками проведения бракеража

ПИЩеблоке организациii здраЙохранения;
методикой гигиенического обследован

а также условий хранения пищевых проду
пациентами;

навыками провеlIения расследованияпредложением мер по их недопущению;
навыками оценк]и соблюдения гигигодности, условиям )(ранения, транспорти

продукции и готовых блюд;
навыками провеlJения бесед, лекций

гигиенических знаний в области рацион€tльногВсего на изучение учебной дисциплин
часов, их них 70 часOв аудиторных и 38
СТУДенТа. Распределен}rе аудиторных часов
практических занятий.

Промежуточная аттестация проводится в
учреждения образованиrt по специальности в фr

Итоговая аттестацI{я - государственный
Форма получения rэбразов un "- очная I

ческому процессу приготовления
ее - пищеблок) готовых блюд к

лечебных отделений (далее

КУЮ работу в области гигиены

шению гигиенических знаний
связанного с приготовлением,
циентам;
нологическую документацию и

на пищеблокеготовых блюд

ловия по сохранению качества и
юд;
гетическуIо ценность пищевых

ведением С-витаминизации блюд;
та в зависимости от характера

х блюд и отбора суточных проб

я пищеблока, столовых, буфетов,
для личного использования

учаев пищевых отравлений с

требований к срокам
реализации пищевой

с пациентами по пропаганде
и безопасного пи.гания.
отводится l08 академических

часов самостоятельной работыпо видам занятий: 70 часов

с учебным планом
l , 12 семестры).

ических
вки и

соответствии
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ТВМДТИЧЕСК й плдн

Наименование раздела (темы)

Количест"о ouao"
аудиторных

занятий

l1 семест

питания
асти гигиены

1.1. Организационные и правовые осl{овы ударствеI{ного

I.2. Административная и у.ЪпБrа" *
нарушение законодательства в области гигиен питания

питаниJI пациентов
организацией

1.4. Гигиенические ия к пищеблокам
1.5. Гигиенические и буфетам

1.6. Контроль критических ,очепlНАССР; na
столовых и буфетах оргtlнизации здравоохранен

цродовольственного сыр)ья в организациях
продуктов и

'a^""rrra9вязанных с употреблением пищевых п
заболеваний,

заболеваний, связанных rc уп ением пищев
сследоваI]ия

2.2. Алгоритм эпид(эмиоло."чЪЙо.о
ганизации здравоохранения

2.З. Оформление резупuru.Ъu --Ъ.rffiЙ
вания с разрабоr:кой профилактических

всего часов

1.
питания

СодЕржАниЕ МАТЕРИАЛА
госуларственный санитарtlый надзор в области гигиены

1.1. Организационные и правовые основы государственногосанитарного надзора.
ознакомление с организационно-правовыми основами государственного

санитарного надзора В сlбласти гигиены питания.
основные принх,ипы государственной политики в области охраныздоровья населения в Республике Беларусь. Органы и учреждениягосударственного санитарного надзора Республики Беларусь.
государственный .uпrruрr"rй пuд.ор в обласiи гигиены питания:правовые основы, направления, организация работы, показатели деятельности.



Структура подразде,л€ний IГЭ по робязанности специа-пистов ЦГЭ по н
гигиенических требсlваний при организа
направления работы, планирование надзо
ОРГаноВ и учреждениЙ, осуществляющих
с местными органами власти, иными надзор

1.2. Адrинистративная и уголовIlазаконодательства в сlбласти гигиены пита
Административная и уголовная о,индивиду€Lльных пр()дпринимателей и

законодательства в области санитарно-
населения.

пациентов и предложе-ний
1.3. организация

питапия пациентов.

елу гигиены питания. Права и
у за соблrодением санитарно-

и питания населения. основные
ых мероприятий. Взаимодействие
rударственный санитарный надзор,
ыми органами.

oTBeTcTBettHocTb за lrарушение
ия
ветственность физических лиц,
ридических лиц за нарушение

емиологического благополучия

числе диетического, пациентов в
ия при оказании им медицинской
утвержденной постановлением
еларусь от 2l .1 1.2019 Ns l 0б (в
охранения Республики Беларусь

кому питанию.
ит€UIьным эпидемиологом за

:i":: i::::::::::: клинического (гос питал ьного) э п идем иол о га в части
;; ;;;; ;l",, ;#; ;; 

" 
; ;Н"l1НСоставп"нIiIF rтпаЕо '--.лJ_---л_,_

по
и

Порядок организации питания, в том
государственных организациях Здравоохране
помощивсоответствиисИнструкцией,
министерства здравоохранения Респlrблики'
редакции постановленI{я Министерства
от 10.02.2023 J\b 28).

Организация работы Совета по диетиПорядок провеlIения проверок 
.

организацией питания пациентов. План п
Взаимосвязь в рlеботе госпит€lJIьного

органов и учреждений государственного сан

продуктов
Разделе;ние потоков трансп

качественным сырьеIu (мясная продукцr
качественными и безопасными пищевыми п
хлебо-булочные изделиjя и др.) организаций з.|.4. Гигиеничес:кие требования к пи

гrомещениям пищеблоксlв, столовых и буфето
требования к планировке помещений и разNОбОРУдования. Разделе;ние потокrrр .т\паtI^п

Санитарно-гигиенические требования
отдельно стоящих пиш;еблоков, а также к в

содержанию территорий
ним и производственным

пидемиолога с
тарного надзора

представителями
по обеспечению

и др.),
ПРоДУкЦия,

р€Lзного назначения (мясные, мол ные, овощные и др.). НаличиехОлоДильного оборулов;ания и изолированн помещений для хранения и
оке. Санитарно-гигиенические

х блIод, их транспортировке в

разделки сыроЙ и готовоЙ продукции на
требования к технологии изготовления
лечебные отделения и вt,Iдаче пациентам.
блюд пациентам.

пи

я, овощи, фрукты
)дуктами (молочная
воохранения.

кам

Санитарно-эпидемиологические
ению в них технологического
ировки, приема и хранения

готов
Кон ь за сроками выдачи готовых



посуды, оборудования, инвентаря. Гигиен
м_оющим средствам для обеззараж ивания и .обеденных столов. ,ГигиеничЪские требоГигиенические и э]пидемиологические ,]

уд€Lления и уничтожения пищевых отходов
1.5. Гигиенические требования к (

7
Гигиенические требования к мытъю дезинфекция кухонной и столовой

ческие требования к чистящим и
ытья кухонной и столовой посуды,
ния к содержанию пищеблоков.
0ования к организации сбора,
пищеблока.
овым и буфетам организаций

ию столовых и обеденных зЕlJтов,
ных помеlцений. Организация и

нных мероприятий. Г игиен ическая
средств.

Гигиенические требования к содержа
буфетов. Кратность )п способы уборки дапроведение дезинфекrционных и дератизаци
оценка дезинсекционных и дератизационны

здравоохранения

Требования к ;rичной гигиене
ТранСпортировкоЙ и выдачеЙ пациентам го.1Медицинские осмотры и своевременност
контингентом работников.

,ников, занятых приготовлением,
)вых блюд и пищевых продуктов.

их прохождениями указанным
ГигиениЧеские pt эпидеМиологические требоваНия К организации сбора,

'о-";1;' }1"'*",,1л::т."ых отходов из столовых и буфетов.
ЁЁБй "',}""r'; 

щеблоке, в"о"оi:,j,::'9Ц.:,ах орта н иза Ц и й зд ра в оох ра н е н и я.Гигиенические'р'бо"u'1"-;; ii;;;iiJ*ffi потенциаJIьного рисканегативного влияния на здоровье пациентов пищевых продуктов. Принципыопределения (критических точек) нАссР (Hazarcl япяlrчсiо апJ л-i+iллlроi"i,l 
-й;;";'";; - ;;;;;"*#":^Ёi#:;}f ?::Н}#:,,;;j,,i #:::"J

Жrr:ri:111""рГанизмами и ксенобиотиками на пищеблоке. в .rпп.ол,* ,]
;; ь;,ж:i т ?"i 

",;т ъ"",:^:
;ж}'Т:i::у'lх:::л' "'орIанической Природы, а также ксенобиотиков сй;;- ;;;;{""й?;"*;;г ;;;:fiж:"ъ,i
;:;JiHlT#;::j,:,^::Ti -Чтt*,".uцй" 

-(Kap,u,, 
схемы и др.) критическихТочек на пищеблоке, В с'Головых и буфеru* ор.uй;;'й;";;J#;ическиХ

поо^;.*Нiл,:::11u:з::,i__ ф;;ор;u'- p".nu контамин ации пищевых
;;,"oj,;lНiизготовления, хранения, транспортировки, Выдачи пациентам в даннойорганизации здравоохранения. Определение' контрольных критических точек.Анализ результа.о" пuбораторных исследований качества пrщ.uu,* продуктови готовых блюд по ходу технологического процесса с учетом критическихточек, с обоснованием эrрфективности их мониторинга.

|,7. обеспечен:ие безопасности пищевой lIродукции ипродовольственного сырья в организациях Здравоохранепия.роль санитарно-г]игиенической оценки продовольственного сырья ипищевых Продуктов в сохранении их пищевой и биологической ценности, атакже безопасности для человека. Понятие о безопасности Пищевых продуктов.ВиДы порчи МясныХ И М'оЛоЧНых продуктов, хлебо-було"rrur"l. делий,овощей,фруктов.



a

стандартизация качества пищевых Продуктов. Государственныестандарты на пищевые продукты.
Организация учета и отпуска пищевых ПРоДУктов и готовых блrод ворганизациях* здравOохранения. Проведение брап.рах,u готовых блюд напищеблоке, Организация и обеспечение no"rpon" витаминизации рационовпитания. Отбор на пищеблоке суточных проб .ъrоuur* О".д и оценка условийдля их сохранения.
Перечень и пtорядок приемки, хранеFIия и сроков употребленияразрешенных продуктов, изготовленных вне пищебrIока организацииздравоохранения, дл,я личного использования пациентом. ГигиеническиетребованиЯ К камераМ холодильного оборулов ания, а такх(е упаковке ихранению Продуктов дtля личного пользования пациентом.выборочный контроль за С-витаминизацией готовых блюд. оценкаорганолептических, микробиологических и химических показателей питьевойводы В организации здравоохранения.
роль И место санитарно-просветительной работы с персоналом ипациентами по профилактике заболеваний, связанных с пищевыми продуктами.2, Эпидемио,цогическое расследоваIlие заболеваний, связаlIных супотреблением пищевых продуктов
2,1, Организация эпидемиологического расследования заболева tlпй,связанных с употреблением пищевых продуктов
Организация :)пидемиологического расследования заболеваний,связанных с пище]выми продуктами. Оформление И передача втерриториальный центр гигиены и эпидемиологии экстренного извещения озаболевании. Организация проведения лабораторных исследов аний Пищевыхпродуктов, объектотl внешней среды, сотрудников организацииздравоохранения, занятых приготовлением, транспортировкой и отпускомготовых блюд и пи.,Iевых продуктов. оценка результатов лабораторногоисследования суточны)r проб пищевых продуктов. Этиологическая гIриродазаболеваний, связанных с употреблением п"*Бir" продуктов и готовых блюд.2,2, Алгоритм эпидемиологического 

расследоваIIия в оргаIrизацииздравоохранения
Алгоритм эпидемиологического расследования в организацииздравоохранения. Установление причин и условий формирования факторовпередачи и источ:ника(ов) инфепц"Ьнных агентов. Постановкаэпидемиологического диагноза по результатам установленных причин иУСЛОВИЙ КОНТаМИНаЦИИ ПаЦИеНТаlов) ЪоЙуд"..п"rи заболевания. разработкапрофилактических мер гtо оперативной ликв идацииэпидем ического очага.Организация мероприятий по .Oopf " уд€LлениIо из организацииздравоохранения выявленных некачественных продуктов.
2,3, Оформление результатов эпидемиологического расследования сразработкой профилак:гичЬ.*r" мероприятий
взаимосвязь В работе клинического (госпитального) эпидемиолога ипредставителей органов и r{реждений .о.уоuр.rвенного санитарного надзорапрИ эпидемиОлогическоМ расследовании заболеваний в oo.uurrruu"J



здравоохранения,
профилактических и ]Iроти

Проведение
пищеблока, столовыtх,
требований в процессе п
продуктов и готовых блюд.

ических
проверки
впо

9

пи Разработка комплекса
мероприятий.

ий, умений и навыков персонаJIа
l!ению санитарно-гигиенических

ия, тра спортировки и выдачи пациентам
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ИНООР]ИАЦИОННО-МЕТОДИЧЕ СКАЯ ЧАСТЪ
ЛИТЕРАТУРА

основная:
1. Королев, А, д. Гигиена питания : руководство Для врачей/

f;r*"13;i]_;iioc*Ba: Изд-во dЭОТАр-медио, ) " изд. перераб. и

2, Позняковскиii, в, м. Гигиена питания. Микробиологические,химические, физичtэские факторы риска : учебник для вузов /

?;"Ж*'rЁТТiТi,,r.', В, Ko'"*i,a, i.- Д Брюханова москва: изд_во

3, ЛутоШкина, г, г, Гигиена и санитария общественного питания:Учебное пособие / г. г. Лутошкина. - Москва: Academia ,20|9. - 1б с.Щополнительная:
4, Гигиена питания, Лабораторный практикум по гигиеническойэкспертизе пищевых продуктов : учебное пособие on" .rуо.нтов учрежленийвысшего образования по специ€шьности <<медико-профилактическое дело> /н, л, Бацукова, Я,Л,I\4архоцкий.-Минск: кВышэй.Ъ" -оо ла>,201б. - 207 с.5, Нутрициологи[: уrебник дJUI студентов медицинских высших уlебныхзаведений / под ред. л. ]3. Таль. * Москва 

'"йдаrепьство <Литтера >>,2016. - 544 с.Нормативные правовые акты:
6, о здравоохранении: Закон Республики Беларусь от l8.06.1993Jф 2435-ХII : с дополнениямии измене ниями.
7, О санитарНо-эпидеМиологическом благополучии населения : ЗаконРеспублики Беларусь от 07.01 .20l2j\b 340-З , . допопнениями и изменениями.8, о мерах по совершенствованию контрольной (надзорной)ДеЯТеЛЬНОСТИ : УКаЗ ПРеЗИДента Республики Беларусь от l6.10.2009 Jф 5l0: сдополнениями и изменениями.
9. об организации работы органов и учреждений, осуществляющихгосударственный санитарный надзор, и принятых мерах по устранениюнедостатков, выявленных Комитетом государственного коцтроля РеспубликиБеларусь: постановление Коллегии МинистерЬr"u здравоохранения РеспубликиБеларусь от l2. t0.2О22.Ns 4l l.
l0,ИнстрУ$_ия rQ порядке организациИ диетического питания :

;i.';Ъi;Tr:o#rrr.TepcTBa здравоохранения Республики Беларусь от

1 l,ИнстрУ{Ция () порядке организации диетического питания :

;i.'rffii;Тr:r#инис,герства 
здравоохранения Республики Беларусь от

12, Методические рекомендации по порядку орган изации и проведениямониторинга органами и учреждениями, осуществляющими государственныйсанитарный надзор : утверждены Главньiм государственным санитарнымврачом Республики Бела,русь от 06.10.2022.



I

1з
1з, об утвержд(ении гигиенических нормативов : постановление Совета

ЖЖ:ЖХ?еспУблики 
Беларусь от 25.0l .202l JЪ З7 : с дополнен иями и

,*rоr1.'; ?, i|i?}#, ii;t:О'НИМательства 
: !екрет президента рес гrублики

l5.МетоДические рекоменд ации по порядку отбора субъектовхозяйствования для 1lроведения контрольных (надrорпrr*) мероприятий, мерпрофилактического и предупредителъного характера : Главныйгосударственный санитарный врач Республики Беларусь от 06.10.2022.16,Инструкция о порядке ра:}граничения нарушений, обеспечивающаяорганизацию, применение и закрепление единообразной системывнутриведомственных подходов по разграничению гrарушенийзаконодателъства, создающих и не создающих угрозу причинения вреда жизни
f; .iilir:Т r;ffiЪЪ1l-;,И:аЗ 

МИНИСТеРСТВа ЗДраво охр анен ия рес публ ики
17.методическиrэ рекомендации по порядку рассмотр ения обращенийграждан и юридичесR:их лиц органами и учреждениями, осуществляющимигосударственныЙ санитарный надзор : Главный госуоuр.ru."ный санитарныйврач Республики Беларусь от ЗО.12.2Ъ22.
18,Инструкция Q порядке проведения государственного санитарногонадзора за обращением продукции : приказ Mrrr...p.rru здравоохраненияРеспублики Беларусь от 05.01 .202l J\b 2.

ХАРАКТЕРИС:ТИКА ИСПОЛЬЗ УЕNIЫХ МЕ Т ОДО В О Б УЧ ЕНИЯ
при организа'ии образовательного процесса используютсятрадиционные методы преподавания учебной д".ц".rп"rrr' практическиезанятия, а также элемеIltты управляемой самостоятельной работы студентов.образовательный процесс организован с использованием Традиционных исовременных образовательных технологий (разнообразных 

формкоммуникаций' вариат-ивных моделей самостоятельной работы, тестовых идругих систем оцениваFIия уровня компетенций и т. п.). 
t

практические заrIятия проводятся на базе кафедры общей гигиены иотделениях гигиены питания учреждений государственного санитарногонадзора (городского и территори€tльных центров гигиены и эпидемиологии).на практических занятиях под контролем преподавателя студентыизучают особенности проведения организационно-методической 
работы вобласти гигиены питания, в т.ч. в организациях Здравоохранения; основныепринципы организации И осуществления контрольной (надзорной)деятельНостИ и госуда]рственногО санитарного надзора в области гигиеныпитания; проводят м.роприятия по повышению гигиенических знанийработников организацltй общественI{ого питания и торговли пищевойпродукцией; изучают порядок организации диетического питания ворганизациях здравоохранения стационарног0 типа; проведения бракеражаготовых блюд на пищеблоке, отбор .уrо""rr* проб; дают гигиеническую



результатам проведен-ных мероприятий.
Самостоят€льн€L,I внеаудиторная ри дополнительной л]итературы, монографl

подготовке сообщений, рефератов, презе

оценку технологичtэской системе прои
оборудов ания в оргаI{изациях общественно
по санитарной охране пищевых продуктоI
технологию приготовления пищевых посуществляют государственный санитарнi
витаминизации готов]ых блюд и пищевых пПрактическая подготовка обесп
ситуационных задач, тестовых заданий,
надзорных мероприлттий, мер профилаi
характера пищевого объекта с использован
методов, оформления документов, в том ч

организации диетического питания в
стационарного типа; rrаиболее актуаJIьным

Ял.::::::о:ти 
пищевьD( продуктов и продо(вопросов), вынесенных на .uro.]

средств.

практическим з анятияI4, зачету, государ стве н
Студенты знакоN,Iятся с безопосными 

}rтребованиями и этическими нормами в облас.

ПЕРЕЧЕНЬ СРВДСТВ
l. Мультимедийные презентацрIи.
2. Видеофильмы.
3. Ана,гrитическая: (информационная) за;
4. Предписание на проведение монитор
5. Рекомендации по устранению выявл
!. Акт (справка) гrроверки.
7. Требование (пр,"дписание) об устране
8. Предложение о приостановлении (заl
цехов, производственных участкоборудования.
9. Требование (пр.дпrсание) о приостаr]
(или) реЕLлизации товаров (работ, усл

].0.g. отбора образцов (проб).
1 1. Предписание на проведение меропри
(технологического, поверочного) 

"upunl2. Справка о пров|едении мероприятия
поверочного) хара,ктера.
13. Уведомление ro применении при
средств.

l4

водства, набору и расстановке
питания; оценивают мероприятия

технологическую документацию и
оДуктов и кулинарных изделий;

надзор за соблюдением порядка
|Дуктов.

ивается решением студентами
отработкой навыков проведения
ческого И предупредительного
,t лабораторно-инструме нтаJIьных

по устранению нарушений, по

заключается в изучении основной
й и периодической литературы,

ЦИЙ И кратких докладов по
учреждениях здравоохранения

роблемам обеспечения качества и
ьственного сырья, проработке тем
ьное изучение, подготовке к
ому экзамену.
овиями труда, между}rародными

и гигиены питания.

Б)rчЕния

иска.
нга.
ных нарушений (недостатков).

ии нарушений.

рете) деятельности субъекта (его
в), объекта строительства,

влении (запрете)
г), эксплуатации

производства и
транспортных

я технического

хнического (технологического,

ведении проверки технических



a

l5
l4. Решение о возобновлении.
l5. Решение о н€
1 6, Предпис;;,J#;:ЖЖ'J#,';';" 

ия продукц ии.

пЕрЕчЕнь срЕlцств диАгностики рЕзулътАтов учпвной
ДЕЯТЕЛЬНОСТИ

оценка учебны;к достижений стулента осуществляется с использованиемфо"да оценочных средств и технологий учреждения высшего образования.Фонд оценочных средств учебных достижений студента включает;ТИПОВЫе ЗаДаНИЯ В р€вличных формах (устные, nra"rannra, ,aarо"r,aСИТУационные); 
r l \J vf rдgrч, rr{lwDlvlgtltlbrg, ,l,естовые,

тематику рефераLтов.
Щля диагностикLt компетеI

знаний: 
vvrдl\yl кUмllе'ГеНЦИИ ИСПОЛЬЗУЮТСЯ СЛеДУIОЩИе фОРМЫ КОНТРОЛЯ

Устная форма:
l. Собеседование.
Письменная форма:
2. Тесты.
3. Реферат.
Устно-письменная форма :
4. Зачет.
5. Ситуационные задачи
Техническая фо;ома:
б. Электронные тrэсты.

ПЕРЕЧВНЬ ПРАКТИЧЕСКИХ НАВЫКОВ

.r.."j;.?X:TT#ИЯ Д,ИеТИЧеСКОГо питания в органихациях здравоохранения

2, Организация работы Совета по диетическому питанию.З. Учет и отпуск пищевых продуктов в организациях ЗДравоохранения (втом числе на базе гоlэодского И территориальных центров гигиены иэпидемиологии).
4, Проведение бракеража готовых блюд на пищеблоке (в том числе набазе городского и терри:гори€rльных центров гигиены и эгrидемиологии).5, Проведение и контроль витам инизациирационов питания,оформлениезаключения (в том числе на базе городского и территори€lJIьных центровгигиены и эпидемиологии).
6, Отбор суточных проб на пищеблоке (в том числе на базе городского итерритоРиа-пьныХ центрс|В гигиены и эпидемиологии).
7 ' ПРОВеДеНИе Оt{еНКИ СОбЛюдения т|ебований законодательства вобластИ санитарНо-эпид()Миологического благопол учия FIаселения на объектахобщественного питания и организаций торговли пищевой Продукцией приРztЗЛИЧНЫХ фОРМаХ НаlIЗОРНых мероприятий, мер предупредительного и



l

lб
профилактическогО характера и приня^гие мер по устранению выявленных

X;iJ.T:I;i"li#Tr,;i;: "' баЗе 
'ороо,по.о и территориальных центров

8' ПРОВеДеНИе ОЦеНКИ СОблюдения требований законодательства вобластИ санитарНо-эпидеМиологического благопол учиянаселения на объектах
;:r#r"*'rТ#'il" ":l}'""::^::::r::: :|" РаЗЛИЧНЫХ фОрмах надзорныхмероприятий, мер предупредительного и ";й;;;;.;--J.:'-;#;Н";принятие мер по )/странению выявленных нарушений (в том числе набазе горОдского и тер]Dитори€IJIьных центров гигиены и эпидемиологии).9, Проведение расследования случаев пищевых отравлен ий ипринятиемер по ликвидации возникшей 

"an"r.u*" пищевых отравлений (в том числе набазе городского и территориаJIьных центров гигиены и эпидемиологии).10,Проверка со,бл,д,"," санитарно-эпидеМиологическиХ требований ксрокам годности, условиям хранения, транспортиров ки ире€шизации пищевыхПРОДУКТОВ (В ТОМ ЧИСЛе На баЗе ГОРОДского и территориаJIьных центров гигиеныи эпидемиологии).
1 l,проведение бесед, чтение лекций по санитарно-гигиеническому

ifJoЖJ;,#Жff#o. " "ООПаганде 
гигиенических знагlий, формиро"u;;;

12,рассмотрение обращений граждан и юридических лиц (в том числе набазе городского и территори€шьных центров гигиены и эпидемиологии).
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